FUSsIO

CATERING

Primers Plats

* Amanida amb salmo i lagoStins. ... 8€
* Fulls de foie i poma caramel-litzada.............cooiiiiiiiiiii 12€
» Coca tebia de verduretes escalivades i foie.......oiiiiiiiiii i 12€
* Ravioli de verduretes i llagostins amb salsa d’esparrecs verds.........c.coooiiiiiiiiiiiiiiiiiiinann. 9€
» Canalo de llamantol i calamar amb salsa de garotes.........c.cooeviiiiiiiiiiiiiiiiii e 14€
* Crema de marisc amb entreteniments. ... ... 11€
* Amanida de contrastos i llagostins amb vinagreta de tomaquet..................o 8€
Segons Plats
» Confit d’anec amb brick de butifarré, puré de poma i salsa d Oporto...........coceevvieieiininnnnn.. 9€

* Rodé de vedella amb tres salses (emulsié de patata, préssec i mostassa, puré de poma....11€
» Farcellet de vedella, amb ganache de pastanaga i pessic de ceba confitada...................... 12€
» Garri cuit a baixa temperatura,emulsio de moniato, melmelada de mango, suc de rostit...... 13€
*« Rap amb bolets de temporada, emulsié de moniato, i salsa de ceps.........ccoiiiiiiiiiiiin. 18€
» Suprema de llug amb llit d’espinacs, panses i pinyons i sopeta de formatge “Serrat” ovella.12€

» Filet de vedella amb saltat de bladers i pernil, doffin de patates i salsa murgoles............... 19€



