
 

 

 

                                    

 

 

 

 

P r i m e r o s   P l a t o s  

• Ensalada de salmón y langostinos..................................................................................8€ 

• Hojas de foie y manzana caramelizada.........................................................................12€ 

• Coca tíbia de verduritas escalivadas y foie...................................................................12€ 

• Ravioli de verduritas y  langostinos con salsa de espárragos verdes................................9€ 

• Canalón de bogavante y calamar con salsa de erizos de mar........................................14€ 

• Crema de marisco con entretenimientos.......................................................................11€ 

• Ensalada de contrastes y langostinos con vinagreta de tomate........................................8€ 

 

 

 

S e g u n d o s  P l a t o s  

•Confit de pato con brick de morcilla, puré de manzana y salsa de Oporto.............................9€ 

 •Redondo de  ternera con tres salsas (emulsión de patata,  melocotón y mostaza, 

  puré de manzana..............................................................................................................11€ 

•“Farcellet” de ternera con ganache de zanahoria y bizcocho de cebolla confitada...............12€ 

 • Cochinillo deshuesado cocido a baja temperatura, emulsión de boniato,                             

 mermelada de mango y jugo de rustido.............................................................................13€ 

 •Rape asado con setas de temporada, emulsión de castañas y salsa de “ceps”..................18€ 

•Suprema de merluza con espinacas, pasas y piñones y sopita de queso “Serrat” de oveja..12€ 

 •Filete de ternera con salteado de espárragos trigueros y jamón, doffin de patatas  

y salsa colmenillas...........................................................................................................19€ 
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